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Mix Vegetable G, H4   

Frisches Gemüse zubereitet mit frischem  
Koriander und erlesenen Gewürzen.  
 Nach nordindischer Art zubereitet.

14.90

Tarka Dal G, H4   

Linsen zubereitet mit gerösteten Zwiebeln  
und Knoblauch.

14.90

Vegetable Korma G, H4

Frisches Gemüse gekocht in einer 
schmackhaften Sauce aus Kokosmilch  
und feinen Gewürzen.

14.90

Chana Masala G, H4   

Kichererbsen zubereitet mit frischen  
Gewürzen und Kräutern. 

14.90

Palak Paneer G, H4

Hausgemachter Käse nach  
traditionellem Rezept geschmort  
mit Spinat und feinen Gewürzen.

15.90

Karahi Paneer G, H4

Hausgemachter Käse gebraten mit  
Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Peperoni, 
Ingwer, Tomaten, frischen Kräutern  
und gemahlenen Gewürzen.

15.90

Chili Paneer G, H4

Hausgemachter Käse mit frischen Chilis,  
Paprika, Zwiebeln und Gewürzen  
in süß-scharfer Sauce.

15.90

Aloo Palak G, H4   

Kartoffeln mit gerösteten Zwiebeln,  
Ingwer, Knoblauch, Spinat und Gewürzen. 
 Nach nordinidischer Art zubereitet.

14.90
 

Karahi Mushroom G, H4   

Champignons gebraten mit Zwiebeln,  
Knoblauch, Ingwer, Tomaten  
und frischen Kräutern.

14.90

Vegetarian Kofta G, H1, H4

Gemüsebällchen aus verschiedenem  
Gemüse der Saison mit Tomaten, Zwiebeln  
und indischen Gewürzen gebraten.
 Kochkunst aus Neu Delhi.

14.90

Bombay Aloo Masala G, H4   

Kartoffeln gebraten in Tomaten,  
Zitronengras, Joghurt und Kokosflocken.

14.90

Butter Paneer G, H4  

Hausgemachter Käse gebraten in einer 
cremigen Sauce aus Sahne, Cashewkernen, 
Honig Curry und Tomaten.

15.90

Paneer Madras G, H2, H4

Hausgemachter Käse gebraten in einer 
pikanten Currysauce aus Kokosmilch  
mit saftigen Champignons.

15.90
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Vegetarisch
Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.
Dazu empfehlen wir eine unserer Vorspeisen  
oder ein klassisches indisches Brot.
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Nice to know
Unsere Gerichte schmecken nicht nur lecker, sondern sind auch Balsam für ihren Körper.
Indische Gewürze und ihre heilenden Wirkungen.

Bockshornkleesamen
Entzündungshemmend, vorbeugende Wirkung 
gegen Abszesse, Blähungen, Geschwüre.  
Blutreinigend und heilt Nierenblutungen.

Chili
Beruhigend für Herz und Kreislauf. Enthält  
Vitamin C und B. Verhindert Arterienverkal-
kung und Thromboseneigung.

Fenchel
Verdauungsfördernd, vorbeugend gegen 
Gelbsucht, Blasenstein, Bauchschmerzen, 
Krämpfe und Blähungen.

Ingwer
Appetitanregend, heilend bei Entzündungs- 
krankheiten, Rückenschmerzen,
Müdigkeit, Migräne und Bronchitis.

Kardamon
Enthält Vitamin A, B und C hilft gegen Mund- 
geruch, Verdauungsstörungen, Magen- 
beschwerden, Nervosität, Erkältung  
und Heiserkeit.

Knoblauch
Reich an Vitamin A, B und C, fördert  
die Durchblutung der Herzkranzgefäße,
senkt den Blutdruck, anregend bei  
Potenzschwäche.

Koriander
Wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, 
Aphrodisiakum.

Kreuzkümmel
Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- 
und Darmkrankheiten und gegen blasse Haut.

A1 Weizen A2 Roggen A3 Gerste A4 Hafer A5 Dinkel 
A6 Khorosar-Weizen B Krebstiere C Eier D Fische  
E Erdnüsse F Sojabohnen G Milch H1 Mandeln  
H2 Kokosnuss H3 Walnüsse H4 Cashewnüsse  
H5 Pekannüsse H6 Paranüsse H7 Pistazien  
H8 Macadamia-Queenslandnüsse I Sellerie  
J Senf K Sesamsamen L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupien N Weichtiere

Allergenkennzeichnungen

1 mit Antioxidationsmittel 2 mit Geschmacks-
vertärker 3 mit Farbstoff 4 mit Konservierungs-
stoff 5 geschwefelt 6 geschwärzt 7 gewachst 8 
mit Phosphat 9 mit Süßüngsmittel 10 chinin-
haltig 11 coffeinhatig 12 kann bei übermäßigen 
Verzehr abführend wirken 13 enthält Phenyl-
alaninquelle 14 Taurinhaltig.

Zusatzstoffe

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung. 
Für die Kennzeichnung der Speisen mit  
Zusatzstoffen übernehmen wir keine Haftung.

Kennzeichnungen


